
 

 

 

 

                                  青木フルーツ株式会社 

1 

 

Press Release                  
報道関係者各位                                2026 年 7 月 7 日                             

 

 

 

 

 
 
 

青木フルーツ株式会社(本社：福島県郡山市、代表取締役社長：青木大輔)が運営するフルーツジュースバー

「果汁工房果琳」は、果物専門店ならではの果実感を楽しめる「フルーツティー」4 商品を、2026 年 7 月 7 日(火)

より 4 店舗限定で販売いたします。定番のレモンと、旬を迎えた桃を使用したフルーツティーを、それぞれブラックティー

とハイビスカスティーの 2 種類で展開し、果物のおいしさを引き立てる夏にぴったりの一杯をご提案します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

近年、果実を使用したティードリンクが人気を集める中、果汁工房果琳では、旬の果物のおいしさをもっと気軽に、

さまざまなスタイルで楽しんでいただきたいという想いから、果物専門店ならではのフルーツティーを開発しました。コンセ

プトは、「果物専門店だからこそ作れる、果物が主役のフルーツティー」。果物の魅力を存分に感じていただけるよう、

相性の良いオーガニックティーを組み合わせることで、果実感を引き立てながらも、すっきりとした後味を楽しめる一杯

に仕上げました。 

使用する茶葉は、アメリカ・サンフランシスコで生まれたプレミアムティーブランド「Mighty Leaf（マイティーリーフ）」

の「オーガニックピュアブラック」と「オーガニックワイルドベリーハイビスカス」の 2 種類です。試作では、果物本来のおいし

さを最大限に活かしながら、紅茶の香りもしっかりと感じられるバランスに苦労し、何度も配合を見直しました。その結

果、それぞれの果物本来の自然な甘さや風味を感じられるとともに、暑い季節にもごくごく飲みやすい、すっきりとした

味わいに仕上げています。フルーツジュースとはひと味違う果物の楽しみ方として、これまで果汁工房果琳をご利用い

ただいているお客様はもちろん、健康志向の方や、普段はフルーツジュースをあまり飲まないものの、紅茶なら気軽に

楽しめるという方にもお楽しみいただける商品です。 

果物専門店が提案する“フルーツが主役”のフルーツティー 

夏にぴったりの 4商品を「果汁工房果琳」4店舗限定で 7/7 より 

～果実感あふれる味わいと、すっきりとした後味を楽しむ新提案～ 

果物専門店だからこそ作れる、果物が主役のフルーツティー 
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店頭では、紅茶を専用ディスペンサーから提供いたします。ブラックテ

ィーにはオレンジ、ハイビスカスティーにはレモンの輪切りを敷き詰め、透

明なディスペンサー越しに色鮮やかな果物が映えることで、果物専門店

ならではのフレッシュ感を表現しています。本物の果物と紅茶が織りな

す涼やかで華やかなビジュアルは、これから味わう一杯への期待感を高

め、見た目にも涼やかな夏のひとときを演出します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品概要 

『搾りたてレモンのアイスティー』 

ブラックティーに、ご注文ごとに串切りしたレモンを皮ごと搾って合わせました。レモン

ならではの爽やかな香りと、みずみずしく心地よい酸味をお楽しみいただけます。 

価格：650 円(テイクアウト税込 702 円) 

販売期間：2026 年 7 月 7 日(火)～2026 年 10 月末頃(予定) 

『搾りたてレモンのハイビスカスティー』 

華やかな香りのハイビスカスティーに、ご注文ごとに串切りしたレモンを皮ごと搾って

合わせました。レモンの爽やかな酸味とハイビスカスの華やかな風味が調和した、暑い

季節にぴったりの一杯です。 

価格：650 円(テイクアウト税込 702 円) 

販売期間：2026 年 7 月 7 日(火)～2026 年 10 月末頃(予定) 

『とろける桃のアイスティー』 

皮ごとミキシングした桃をブラックティーに合わせました。桃の濃厚な甘みと紅茶の豊

かな香りが重なり合い、見た目にも美しいセパレートとともにお楽しみいただけます。 

価格：690 円(テイクアウト税込 745 円) 

販売期間：2026 年 7 月 7 日(火)～2026 年 8 月末頃(予定) 

『とろける桃のハイビスカスティー』 

皮ごとミキシングした桃をハイビスカスティーに合わせた、甘酸っぱく爽やかな味わい

のフルーツティーです。やさしい桃色とハイビスカスティーの鮮やかな色合いが織りなすセ

パレートが、夏らしい涼やかな一杯を演出します。 

価格：690 円(テイクアウト税込 745 円) 

販売期間：2026 年 7 月 7 日(火)～2026 年 8 月末頃(予定) 

実際の店舗の様子 
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1924 年創業の「フルーツショップ青木」から生まれた、“極上フルーツ、つくりたて。”がテーマのフルーツジュース専門店

です。「果汁工房果琳」をはじめ「Wonder Fruits」、「フルーツバーAOKI」、「V2＆M by FruitsBar AOKI」など

全国に現在 191 店舗を運営しています。 

厳選し熟度管理を徹底したフルーツを使用し、ご注文いただいてからお客様の目の前でジュースをお作りすることで、

フルーツの本当の美味しさと健康をお届けしています。 

 

 

 

 

 

公式サイト：https://k-karin.jp/ 

Instagram：https://www.instagram.com/kajyu.karin/ 

・・・本リリースに関するお問い合わせ先・・・ 

青木フルーツ株式会社 ブランド広報部  

担当 青木、柴田、馬場 

電話：0243-36-1877  e-mail : kouhou@fruit-aoki.co.jp 

青木フルーツのジュースバーについて 

【販売店舗】 対象 4 店舗 

・果汁工房果琳 イオンレイクタウン mori 店(2 階)（埼玉県） 

・果汁工房果琳 イオンモール須坂店（長野県） 

・果汁工房果琳 ららぽーと安城店（愛知県） 

・果汁工房果琳 三井アウトレットパーク 岡崎店（愛知県） 

 

※各商品は、仕入れ状況により販売期間が変更となる場合がございます。 
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